
Scorticata 2012

Torriana, mercoledì 25, giovedì 26 e venerdì 27 luglio ...
... dalle 19 �no al termine della notte
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Ogni anno diversa, ogni anno inconsueta, ogni anno divertente e 
gustosa, “Scorticata, la Collina dei Piaceri”, la festa di Torriana, 
ama non replicarsi ed offrire al suo ampio e fedele pubblico un 
parterre di protagonisti sempre nuovo ed attraente, più che mai 
per questa dodicesima edizione in calendario il 25/26/27 luglio. 
Il centro, le vie, le piazze del piccolo borgo fanno festa con sapori, 
prodotti, vini, musica e spettacoli attirando il meglio 
dell’enogastronomia italiana, cuochi e artigiani del cibo dal 
Piemonte alla Sicilia arrivano sulle colline romagnole con la 
voglia di offrire un po’ del loro sapere e della loro passione. 
Ogni sera riflettori puntati sulle cucine di strada con tre cuori pulsan-
ti che batteranno simultaneamente: le “Cuoche da marciapiede” 
interpreti al femminile della migliore cucina italiana, “Polo Sud” in 
omaggio alla straordinaria bellezza e vitalità siciliana, 
“Saranno futuro” giovani cuochi di diverse realtà regionali a 
raccontare con i loro piatti, idee dell’oggi e del domani... 
E poi naturalmente Romagna e Territori, spaccati d’esperienze di 
varia provenienza accomunati dal linguaggio della qualità e della 
ricerca. 
La Collina dei Piaceri è impegno organizzativo ed umano realiz-
zato grazie allo spirito solidale di cuochi e produttori, alla collabo-
razione della comunità torrianese ed al sostegno convinto e attivo 
dell’Amministrazione Comunale consapevole d’offrire con questo 
appuntamento un gustoso biglietto da visita ai suoi ospiti.

Organizzazione: Comune di Torriana, Pro Loco
Progettazione: Fausto Fratti



Cuochi da marciapiede
La cucina delle donne
Mercoledì 25 luglio Isa Mazzocchi 
Ristorante La Palta, Borgonovo Valtidone PC
Giovedì 26 luglio Aurora Mazzucchelli
Ristorante Marconi, Sasso Marconi BO
Venerdì 27 luglio Antonia Klugman
Ristorante L’Argine, Vencò Dolegna del Collio GO

Saranno Futuro
Mercoledì 25 luglio Damiano Donati
Ristorante Serendepico, Capannori LU
Giovedì 26 luglio Alessandro Dal Degan
Ristorante La Tana, Asiago VC
Venerdì 27 luglio Christian Milone
Ristorante Trattoria Zappatori, Pinerolo TO

Polo Sud
Mercoledì 25 luglio Pino Cuttaia
Ristorante La Madia, Licata AG
Giovedì 26 luglio David Tamburini
Ristorante Casa Grugno, Taormina ME
Venerdì 27 luglio Accursio Craparo
Ristorante La Gazza Ladra, Modica RG

Giovedì 26 e Venerdì 27 luglio dalle ore 12,30 
La Pasta di Gragnano del pastificio dei campi 
cucinata  da Corrado Assenza

Mercoledì 25, Giovedì 26 e Venerdì 27 luglio
Piergiorgio Parini “Osteria del Povero Diavolo” Torriana RN

I Produttori
Mercoledì 25, Giovedì 26 e Venerdì 27 Luglio
• Pro Loco Torriana “La piada e il pane di Scorticata”, Torriana RN

• Genestreti Corrado “Il miele della Valmarecchia”, Torriana RN

• Girometti la bottega di Via Don Minzoni, Santarcangelo RN

• Rinaldini Cioccolateria, Gelati, Pasticceria Rimini

• Amarcord birrificio artigianale, Rimini

• Il Piccolo forno Marziali “ Dolci tradizionali romagnoli” , Saludecio RN

• Il Buon Pastore “Pecorini e ricotta”, Montefiore Conca RN

• Azienda agricola Caracol, Gemmano RN

• Igilium Az. Ag. Bio Paolo Benaglia latticini di capra, Uffugliano Novafeltria RN

• Torrefazione Lelli “Il caffè di Leonardo Lelli”, Bologna

• Rumor “L’alcol come cultura” i migliori distillati di birre al mondo, Ravenna

• Lecca Francesco e Dario Salumi e formaggi, Palazzuolo sul Senio FI

• Azienda agricola biologica Le Ramate, Malvicino AL

• Le Birre tradizionali italiane selezionate da Teo Musso

• Le Baladin Birrificio artigianale, Piozzo CN

• Arbiora Ceretto gusti di langa, Alba CN

• Pastificio dei Campi, Gragnano NA

• La Tradizione prodotti tipici campani, Vico Equense NA

• Caffè Sicilia, Pasticceria, Confetture, Torroni  Siciliani, Noto SR

Osterie e territorio
Osteria di Strada Casale “i prodotti di Faenza e dintorni”

Osteria Tabarro “Parma e i suoi prodotti”

Osteria Aciugheta “sapori di Venezia”

Le cantine e i produttori 
Az. Agr. Podere Vecciano Ospedaletto di Coriano RN
Az. Agr. Bio Galassi Maria Paderno FC
Az. Agr. Il Pratello Modigliana FC
Az. Agr. Vigne dei Boschi, Brisighella RA
Az. Agri. Vigne di San Lorenzo Campiume Brisighella RA
Az. Agr. Bragagni Andrea Fognano, Brisighella RA
Az. Agr. Fondo San Giuseppe, Brisighella RA

Gli Artisti
Mercoledì 25, Giovedì 26 e Venerdì 27 luglio
dal vicolo Matteotti a via Castello
Sprazzi di colore ai piedi del Monte
Gruppo Pittori della Valmarecchia

Spettacoli e musica
Mercoledì 25 luglio
Piazza Allende
Marea, il Mediterraneo che balla (flamenco, tango, musica mediterranea)
Coreografie di danza flamenco Raquel Martinez
Piazza della Resistenza
Fremonti Duo (pop, folk, rock acustico)

Giovedì 26 luglio
Piazza Allende
Caiman (latino americana)
Piazza della Resistenza
Gloria Turrini trio (soul, blues)

Venerdì 27 luglio
Piazza Allende
Khorakhanè (folk, rock d’autore)
Piazza della Resistenza
Del Barrio Recalentao (musica popolare argentina)
Special guest Cecilia Biondini, violoncello 

Direzione artistica e musicale Sergio Casabianca 


